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INTRODUCAO

W . A ‘BRS Isis’” destaca-se pelo
WO potencial produtivo e aceitacao
B @ comercial, porém esta sujeita a
* perdas de qualidade po6s-colheita.
O didéxido de enxofre (SO,) e
amplamente utilizado, porem pode
causar alteracoes fisiologicas,
sensoriais e riscos a saude.

Alternativas sustentaveis: etanol e atmosferas
enriquecidas com CO, O efeito varia conforme
a cultivar, concentracao e tempo de
armazenamento.

Objetivo: avaliar os efeitos do etanol e de altas
concentragoes de CO, na manutengcao da
qualidade pos-colheita de uva ‘BRS Isis’ durante
0 armazenamento refrigerado.

METODOLOGIA

* Colheita: pomar de Serafina Corréa, RS e
armazenamento no Nucleo de Pesquisa Pos-
Colheita da Universidade Federal de Santa
Maria. Acondicionamento em embalagens de
polietileno ventiladas, por 90 dias a 0,5 °C.

* Condicoes: controle, aplicacao de SO,
(quinzenal), vapor de etanol nas concentracoes
de 1.125 e 2.250ppm (liberado gradualmente) e
aumento do CO2 para 10 e 15kPa (monitoradas
semanalmente, ajustando quando necessario).

* ApoOs 90 dias nessas condicoes + 4 dias de vida
de prateleira (20°C), foram realizadas analises
fisico-quimicas, de rachaduras, degrane das
bagas, podridoes e escurecimento do raquis.

PROMOCAO APOIO
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Fig. 1: Qualidade da uva ‘BRS Isis’ apos 90 dias de
armazenamento em 0,5 °C, seguido de 4 dias de

vida de prateleira (20 °C).

CONCLUSAO

O armazenamento refrigerado associado com alta

concentracao de CO, e eficiente na manutencao
da qualidade pods-colheita de uvas ‘BRS Isis),
podendo ser uma alternativa ao SO, na
conservacao pos-colheita de uvas de mesa.
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