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~ A intensidade aromatica indicou adequada expressao da
INTRODUCAO variedade nas condicdes estudadas. A Intensidade de cor

Na Serra do Sudeste a expansao da vitivinicultura tem obtida demonstra que houve boa extracao dos compostos

Impulsionado a avaliacao de variedades viniferas como a responsaveis pelos atributos visuais do vinho.
Sangiovese, destacando-se por vinhos de qualidade e pela

adaptacao a diferentes condi¢cdes de cultivo. A avaliacao Intensidade de cor
sensorial dos vinhos torna-se importante para caracterizar o
potencial enologico. O objetivo do estudo foi avaliar as 6,13

caracteristicas sensoriais do vinho elaborado com a

variedade italiana Sangiovese produzida em Encruzilhada
do Sul/RS na safra 2024.
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O processo de vinificacao foi realizado na Universidade

Federal de Pelotas (UFPel). Apds 11 meses do envase, as

amostras foram submetidas a analise sensorial na Sl
vers| | 7,54
Universidade Federal do Pampa (Unipampa), Campus Dom /54
pa (Enipampa ° Equilibrio

Pedrito/RS. Realizadas por um painel composto por 14

deQUStadOreS treinados, utilizando o metodo de Analise Figura 1: Perfil aromatico do vinho da variedade italiana Sangiovese.

Descritiva Quantitativa e uma ficha de avaliacao com escala

de intensidade de 0 a 9 pontos para cada atributo. CONCLU SAO

A ‘Sangiovese’ apresenta potencial para compor o conjunto

de variedades destinadas a elaboracao de vinhos finos na
RESULTADOS =
Serra do Sudeste. No entanto, avaliacdes em novas safras

sa0 necessarias para ampliar o conhecimento sobre o

A variedade foi capaz de desenvolver caracteristicas visuais e

comportamento da variedade e a estabilidade de suas

aromaticas satisfatorias nas condicoes de cultivo da Serra do , . .
s caracteristicas sensoriais ao longo dos anos.

Sudeste. Os escores dos atributos equilibrio e qualidade

gustativa, indica boa integracao entre acidez, alcool, taninos
i . . AGRADECIMENTQOS
e compostos aromaticos. A qualidade geral foi de 86,9

pontos, demonstrando avaliacao positiva, relacionado aos

atributos avaliados, especialmente equilibrio e qualidade
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