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INTRODUCAO RESULTADOS

O controle da carga de gemas equilibra o vigor vegetativo e a matur
acao fenodlica, influenciando diretamente o perfil sensorial do produ
to final. Na Serra do Sudeste em Encruzilhada do Sul/RS, regiao Acido.riiico

vitivinicola emergente, as condi¢bes edafoclimaticas especificas '
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exigem ajustes precisos no manejo da 'Chardonnay' sob o sistema 3
Guyot Duplo. O objetivo deste trabalho foi Determinar a carga ; N — I S
otima de gemas da cultivar 'Chardonnay' sob o sistema de conducao 2 L .
Guyot Duplo nesta regiao em Encruzilhada do Sul/RS, visando s ~\/ ___ seiossoies
maximizar o potencial enologico e equilibrar produtividade com os - (A R A e e e il Grps
parametros fisico-quimicos do mosto para a elaboracao de vinhos 2 o gz
base espumantes de qualidade superior. =
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sl Tratamento Caracteristicas do mosto

6 gemas 1 Acidez total, solidos soluveis e acido malico

8 gemas t Indice de polifendis e acido malico

10 gemas t pH, produtividade e n° de cachos

O tratamento "6 gemas" apresentou o perfil tecnolégico mais adequado
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para elaboracao de espumantes, com maior acidez titulavel, solidos

ol e N e e ST p s B soluveis e acido malico — atributos essenciais para frescor, equilibrio
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e Guyot Dupla =16 Gemas B Guyot Dupla-20 Gemas & sensorial e potencial fermentativo. Cargas menores (6 e 8 gemas)

asseguraram maior estabilidade analitica do mosto, evidenciando que o

= L controle da carga gemaria é determinante para a tipicidade dos
"~ Fonte: Google, 2026 espumantes na Serra do Sudeste.

ANALISE DE VINHO |
(WINE ANALYSIS) | Anélise Estatistica: Andlise de Componentes Principais (PCA)
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