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INTRODUCAO

A concentracao da safra em
periodos curtos reduz os precos e
dificulta a logistica, além de estar

sujeito a variagoes no campo

O caqui apresenta boa
aceitacao, mas a sua curta vida
util, aumenta significativamente

as perdas pos colheita

METODOLOGIA

O armazenamento a frio
mantem a qualidade dos
produtos armazenados por
ate 9 dias

RESULTADOS

Mas quais os efeitos do
momento da colheita
sobre o fruto durante o
armazenamento a frio?

Entender esta
variacao da subsidio
para auxiliar o
produtor na tomada
de decisao

Caracteristicas dos frutos de caqui ‘fuyu’, durante cinco colheita e submetidos ao armazenamento refrigerado (2°C+2), por até nove dias.
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Q: SOLIDOS SOLUVEIS ( ° BRIX )

Colheitas + precoces
- Maior potencial de
Solidos soluveis Firmeza conservagéo da qualidade
- Firmeza manteve-se
estavel
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Producao

Pds-Graduacdo - AGRONOMIA

Colheltas -I(?férdlas
- Menor potencial de
conservacao da qualidade
- Indicam colapso celular ja
no inicio do armazenamento

laboratono de Pos colheita

de Produtos Horticolas
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