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~ O CG969 destacou-se pelos maiores teores de
INTRODUCAO > > P ., .
solidos soluveis e producao de etileno,
A qualidade e a conservagao pos-colheita de enquanto o CG890 apresentou maior acidez

4 _ AFI ® , .
utilizado. Os porta-enxertos da serie Geneva controlada e periodo de shelf-life, observaram-

apresentgm elevado potencial agronomico, porem se diferencas para solidos soluveis e firmeza de
alnda existem poucos estudos sobre seus efeitos volpa

na qualidade pos-colheita. Assim, este trabalho

objetivou avaliar a influéncia de diferentes porta- Sc:eritfaic_::n;l(e—rt'gesc?r de solidos soluveis (°Brix) de frutos de macieira em diferentes
enxertos Geneva® sobre a maturacao e a qualidade
de macas 'Fuji Suprema’ armazenadas em
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METODOLOGIA o
*Porta-enxertos: CG11, CG41, CG222, CG890 e 13.00
CG969. 12.50
12.00
Local: Estacdo Experimental da Epagri, Sé&o SO ce2 R coat ce1l
Joaquim—SC (safra 2()25). Medias seguidas pela mesma letra nao diferem entre si pelo teste de Tukey
(p < 0,05).
Delineamento: blocos Casualizados, 4 repetigées, Grafico 2 — Firmeza de polpa (N) de frutos de macieira em diferentes porta-
10 plantas/parcela. enxertos.
80
eArmazenamento em atmosfera controlada por e a
aproximadamente 8 meses (1°C; UR 94% e 0,3 kPa 76 a'“ ab b
de O2 + 0,5 kPa de CO2 em primeira fase e 0,5/0,6 74 i
kPa de O2 + 1,0 kPa de CO2 na segunda fase). z
*Avaliacoes: 68
CG 969 CG 222 CG 890 CG41 CG11

‘Na colheita: indice iodo-amido, firmeza, g — e ol fecte do Tk
sy ’ . . . N edlas Seguidas pela mesma letra Nao adlterem entre Si pelo tesie de | UKey

solidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT), (b < 0,05).

producao de etileno e respiracao.

*ApO0s armazenamento e shelf-life: firmeza, CONCLUSAO

SS, AI, etileno, respiracao e disturbios
fisiologicos.

O CG969 apresentou os maiores teores de
solidos soluveis, possivelmente em funcao de

RESULTADOS seu menor vigor, enquanto o CG890 destacou-

Nas avaliacoes na colheita, houve diferencas se pela maior flrmeza de polpg apos o
bara producdo de etileno, acidez titulavel e  @rmazenamento, indicando potencial para a

sglidos soluveis manutencao da qualidade dos frutos.
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