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Analise qualitativa das cultivares de dia curto Pircinque e
Camarosa em dois ciclos consecutivos
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INTRODUCAO

8 Qualidade dos frutos

& P® Critério na selecio
& de cultivares
¥

& = Avaliacao por ciclos
& ¢/ consecutivos de producao

PSR Verificacdo da estabilidade
| da qualidade dos frutos

X

Identificacao de cultivares
com potencial comercial

Objetivo: Avaliar os atributos qualitativos
dos frutos das cultivares Pircinque e
Camarosa em sistema semi-hidroponico,
durante dois ciclos consecutivos.

METODOLOGIA
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Semi-hidroponico em calhas
DBC: quatro repeticOes de 10 plantas.

® Pircinque e Camarosa

Frutos colhidos com > 75% da epiderme vermelha

Avaliacoes

@ Firmeza de polpa (g)

Solidos soluveis (°Brix)

L‘w Luminosidade (L)

Croma (C)

Acidez titulavel
(g 100 g de acido citrico)

Ratio (SS/AT)
" J

Teste de Scott-Knott a 5% de probabilidade de erro.

Angulo Hue (°H)
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RESULTADOS

Tabela 1. Médias de luminosidade (L), croma (C) e
angulo Hue (°H) dos frutos das -cultivares
Camarosa e Pircinque, avaliadas nos ciclos
2024/2025 e 2025/2026 .

Coloracao
Cultivares
L C °H
Pircinque 34,51 b 37,08 a 31,75 b
Camarosa 37,62 a 37,38 a 34,89 a

Médias seguidas por letras diferentes diferem entre si ao nivel de 5% de
probabilidade pelo teste Scott- Knott

Tabela 2. Médias das caracteristicas fisico-
quimicas dos frutos das cultivares Camarosa e
Pircingue nos ciclos 2024/2025 e 2025/2026.

Cultivares Qualidade quimica Qualidade fisica
SS(°Brix) AT% SS/AT FP (9g)

Pircinque 0,22 a 0,59 a 10,77 a 154,44

Camarosa 4,84 b 0,59 a 8,16 b 170,29

Médias seguidas por letras diferentes diferem entre si ao nivel de 5% de
probabilidade pelo teste Scott- Knott

CONCLUSAO

e A Pircinque apresenta frutos de alta qualidade e
potencial para melhorar a producao em sistema
semi-hidroponico por dois ciclos consecutivos.
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> Coloracao Intensa
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