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Figura 1: Taxa de producéo de etileno (pmol C,H, kg’ s), Firmeza da polpa, Acidez titulavel e Taxa de respiracao

2. CAUSA 2. SQLUQAQ (nmol CO, kg' s') em macas ‘Galaxy’ durante o periodo de prateleira, apés 8 meses de armazenamento em ACD

com diferentes pressoes parciais de CO,. Lages, SC, 2026.

1. PROBLEMA

Perdas de macias ‘Gala’ Protocolos de armazenagem em Investigar protocolos de ACD . . -
durante e apés a armazenagem. atmosfera controlada dindmica (ACD) especificos para macas Tiatamenitos (pEtll(::Pl?-l) Eirmeza (N) | Acidez titulavel (%) (mlf_eggnrsq:?z_l)
nao adaptados as condicoes produzidas no Brasil, 2058
brasileiras, especialmente no com énfase no manejo do CO,. AC (Testemunha) 30,10 a 35,45 c 0,32 b 55,82 a
manejo do CO,. AC + 1-MCP 1,87 b 78,82 a 0;39:a 34,85 b
ACD 1,0 0,86 b 72,16 ab 0,37 ab 35,53 b
ACD 1,3 0,89 b 70,03 bc 0,38 ab 39:53%b
ACD 1,6 0,90 b 76,01 ab 0,38 ab 38,05 b
. manejo inadequado‘ — ACD 1,0 + 1-MCP 0,75.b 74,45 ab 0,40 a 25, 1" b
e | : ACD 1,3 + 1-MCP 1.12'b 75,54 ab 0,37 ab 32,01'b
& ACD 1,6 + 1-MCP L 12 b 72,50 ab 0,35 ab 35,68 b
12% 17% T m" ‘ | f e —— ; Estatistica Etileno Firmeza (N) Acidez titulavel (%) Respiracao
di et 5 | ' «il Valor de F (Trat) 20,89 7,79 3,65 6,16
armazenagem armazenagem * € Valor de p (Trat) <0,0001 <0,0001 | 0,0053 <0,0001
E» QM Erro (Residuo) 24,94 16,91 0,0007 58,69
D cVv (%) 99,86 5,58 7.27 20,48
Mais deterioracao Menos perdas = g

e perdas e mais qualidade

elevado para o setor.

o
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Figura 2: Solidos soluveis (Brix), Podridao, Escurecimento de polpa e Polpa farinacea em macas ‘Galaxy’ durante o
periodo de prateleira, apos 8 meses de armazenamento em ACD com diferentes pressodes parciais de CO,. Lages, SC,
2026.

Tabela 2. Qualidade dos frutos

Tratamentos Brix (%) Podridao (%) Escurecimento (%) Polpa Farinacea (%)
AC (Testemunha) 13,1 .a 24,3 a 9,92 a 1,38 a

AC + 1-MCP 13 2 a3 10:1. abec 753 5,06 a
1 ACD 1,0 13,6 a 7.6 c 10,6 a 3,21 a
x ACD 1.3 13,7 a 8,3 bc 8,2 a 6,84 a
ﬁ % é é ACD 1,6 13.0 a 2:5:c 14,8 a 5,69 a
ACD 1,0 + 1-MCP 13 2a 6:7 c 12,1 a 3*30.a
ACD 1,3 + 1-MCP 13,3 a 5,6 c 12,6 a 6,58 a
ACD/FC Diferentes pressdes Com ou sem Matahalisie Qualidade 4 AER Ol R ICE LS 24, 5ab 17:0:2 £ s )
(ﬂug:gfgﬁrac:)a de parciais de C02 1-MCP fisico-quimica Estatistica Brix (26) Podridao (%) Escurecimento (%) Polpa Farinacea (%)
| )/ Q Valor de p (Trat) 0,5092 <0,0001 0,4375 0,2576 (ns)
= QME 0,57 48,74 48,84 15,20
D cv (%) 4,27 63,77 59,35 90,23
M ETO D O LO G I A [ €D Mcdias seguidas da mesma letra na coluna nao diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,05). ]

Figura 3: Grafico de regressao da Taxa de respiracdo (nmol CO, kg s') e da incidéncia de podriddo em magas

DELINEAMENTO EXPERIMENTAL ‘Galaxy’ durante o periodo de prateleira, apos 8 meses de armazenamento em ACD com diferentes pressoes parciais
Laboratdrio de Fisiologia e Tecnologia Pés-colheita, Centro de Ciéncias Agroveterinarias (CAV),
[ 9, Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC). ] de C02 LageS, SC’ 2026.
Delineamento: Unidade experimental' G RA F I CO S
— inteiramente 8 tratamentos 5 repeticoes ;
casualizado \ 40 frutas
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« Apos, ajustado para 0,4 kPa (durante todo periodo de armazenagem). g 35 1 o
’ - C2: SEM vs. COM |l C7: AC vs. DCA A MET = 1,37 1 \
VARIAVEIS AVALIADAS NA MACA GALAXY 1-MCP sem 1-MCP 2
f TAXA RESPIRATORIA b i PRODUGAO DE ETILENO | 30 | 1 , [ , | , | ‘ 1 1 , T , 1 } T T | |
co T ‘ C.H T 0,8 0,9 1,0 1, 12 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 0,8 0,9 1,0 1.1 1,2 1,3 1,4 1.5 1,6 1,7
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Conclui-se que a combinacao da ACD/FC com 1-MCP é uma
e e estratégia eficaz para a conservacao pos-colheita de macas
s || 7w | e || e | ‘Galaxy’, exceto quando combinado com CO2 alto (1,6 kPa),

Quantidade de acidos Grau de escurecimento Incidéncia de frutos Incidéncia de polpa

gy | pois aumenta as perdas por podridao.
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