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INTRODUÇÃO 
A avaliação sensorial de frutos é uma ferramenta 
importante na seleção de genótipos de macieira com maior 
potencial de aceitação pelo consumidor. O objetivo do 
trabalho foi caracterizar a qualidade visual e sensorial de 
frutos de seleções macieiras híbridas desenvolvidas pela 
Epagri, em comparação às maçãs de ‘Gala Gui’, no 
momento da colheita e em pós-colheita. 
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Figura 1. Indicadores de qualidade de frutos de 

macieiras híbridas no momento da colheita (A) 

e em pós-colheita (B), comparadas à ‘Gala Gui’. 

 Oito seleções híbridas se destacam (M.9/17: Monalisa x P.L.; 

M.3/19: M.11/00 x M.24/08; M.9/20, M.16/22 e M.21/22: Venice 

x Monalisa; M.21/20: M.13/00 x M.13/07; M.14/21: M.13/91 x 

M.44/08; M.25/22: M.13/91 x M.13/07). 

 Ambas possuem qualidade sensorial igual ou superior à Gala 

Gui, principalmente em pós-colheita, e são opções viáveis 

para a diversificação da cadeia produtiva no Brasil. 
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