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Safras agrupadas: média dos anos para cada altitude
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Dim1 (88.4%)

Dim1 explica 88.4% da variancia total e Dim2 explica 8.1%.

CONCLUSAO

e Analise de Componentes Principais.

Os resultados demonstram que a altitude e o terroir
Influenciaram significativamente a composi¢ao
fisico-quimica dos mostos da cultivar PIWI Felicia
produzidas em diferentes condi¢coes edafoclimaticas
de Santa Catarina.
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